
期間限定メニュー

岡山県邑久(おく)産

コブサラダ

ハリウッドのレストランのオーナーが
名前の由来で具材がたっぷり入ったサラダです。

￥850 (税抜)

今が旬！瀬戸内海の穏やかな海で育った牡蠣は、
クセが少なく甘みと旨みが濃厚。
 

￥600 (税抜)

SPECIAL
MENU

海藻、豆腐、たたききゅうりが入ったヘルシーサラ
ダ。ごま油香るドレッシング。

￥780 (税抜)

もちカリチーズ

お餅とチーズを春巻きの皮で包み、カリっと
揚げました。食感と大葉の⾵味がアクセント。

￥500 (税抜)

カキフライ

３個入り

（追加１個につき￥200）

チョレギサラダ



期間限定メニュー

石焼蓮根まんじゅう

すりおろし＆刻み蓮根をまんじゅうに。
やさしいお出汁あんをとろり。

￥680 (税抜)

￥1080 (税抜)

SPECIAL
MENU

照り焼きチキンピザ

チキンを甘辛い照り焼きソースで
仕上げた和風ピザ。
マヨネーズとチーズのコクが絶妙にマッチ！

￥980 (税抜)

旬の南瓜をたっぷり使用した
甘さ控えめのなめらかプリン

￥480 (税抜)

かぼちゃプリン

ルーロー飯

スパイスを効かせて甘辛く煮た豚肉を
ご飯にのせた台湾のソウルフードです。
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Ne x t

前菜

鶏皮ポン酢

湯引きした鶏皮を、さっぱりポン酢で。
ビールが進む人気メニュー！

￥450 (税抜)

トリッパ

低温油でじっくり煮込んでます。
山椒風味で砂ずり特有のコリコリ食感。
噛むほどに旨味があふれます。

￥450 (税抜)

牛ハチノスのトマト煮でビールによく合います。
バゲットとも相性抜群。一度食べたらクセにな
る、イタリアの定番おつまみです。

￥680 (税抜)

￥700

前菜 3種盛り

その日のおまかせ３種の盛り合わせ。
ちょっとずつ食べたいお1人様向けです。

(税抜)

砂ずりコンフィ

じゃがいも南蛮

￥450

旬のじゃがいもで作る甘酸っぱい
ヘルシー南蛮。ビールとの相性抜群です。

(税抜)
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